2017

v Breakfast v

o Syce
® Salé
®  Surla pierrade

* Corbeille de mini viennoiserie (pain choc ,pain raisin croissant ,sur une base de
deux /Pax)

* Variété de pain et brioche

o Salade de fruit frais + corbeille de fruit frais

*Yaourt et fromage blanc (accompagné de miel sucre blanc et roux fruit rouge
selon la saison ou myrille au sirop )

o Céréales (frois variétés )

« Confitures (bases de 3 parfums)

o Mini beurre echiré

*Nutela

* Ardoise de fromage et charcuterie local

* Ardoise de saumon fumée créme citron d |'Aneth

o Roti de beeuf servi avec ses sauces mayo tartare

o Panier de crudités accompagnées de ses sauces tapenade , pesfo

o Variété de quiche : reblochon ,oignon et lard fumé, courgette ,tomate origan

Le Brunch

Privatisation terrasse Mont-Blanc
Capacité 120 personne
+ 850 €

e Salade de lentille aux Beaufort

* Salade de pomme de terre et fera fumée creme de ciboulette
ef oignon rouge
o Taboué de légumes aux herbes fraiches

Buffet de dessert

o Jvariétés de tartelettes

o Bretzel

o |le flotiante

o (lafoutis aux fruit de saison

o Salade de fruit frais

Sur la plancha avec notre chef qui cuisine devant vos invités
(Supplément de 4€/pax)

e Oeuf au plat

e Bacon grille

eBeignet de pomme de ferre

o Pain perdu

Délocalisé
Maxi 20 Km




