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CARTE DES VINS
Toute une gamme d’accords à composer. 



Blancs Rouge

Rosé

Champagne

Apremont « Jean Masson » AOP....................................................................................9.95 €

Rousette Altesse « Les Rocailles » AOP ............................................................11.50 €

Chignin Bergeron « La Bergeronelle » AOP..............................................13.00 €

Saint Véran « Domaine Paradis » AOP.................................................................11.50 €

Chablis ......................................................................................................................................................13.50 €

Pouilly Fumé ........................................................................................................................................14.00 €

Muscat de Beaune de Venise .............................................................................14.50 €

Coudoulet de Beaucastel.........................................................................................17.50 €

Cuvée Ophélié (Ardèche) ..........................................................................................10.50 €

Enjoy .................................................................................................................................................................7.50 €

La Voile Rose IGP ..........................................................................................................................8.50 €

Cuvée 1969 AOP .........................................................................................................................12.50 €

Clos des Crostes .......................................................................................................................10.50 €

Renard De Beaumont.........................................................................................................27.50 €

Moët & Chandon ......................................................................................................................32.50 €

Ruinard Blanc de Blancs...............................................................................................68.50 €

Ruinard Blanc de Blancs (Magnum) ............................................................140.00 €

Gamay de Savoie.......................................................................................................................8.50 €

Mondeuse Arbin «Les Rocailles » AOP............................................................13.50 €

Pinot de Savoie « Les Rocailles » AOP ....................................................................9.50 €

Pic Saint Loup « Haut Lirou » AOP............................................................................11.00 €

Hautes Côtes de nuits « Les dames Huguettes » AOP.......................16.50 €

Camelon Malbec « Domaine Bousquet »....................................................15.50 €

Chateau Les Rambauds AOP.................................................................................11.50 €

Lussac Saint Emilion « La croix de Chéreau » AOP.........................16.50 €

Pessac Léognan « Chateau Pontet Caillou» AOP ...........................24.50 €

Margaux « JacquesBoyd » AOP.................................................................................36.50 €

Pomerol « Chateau Taillefer » AOP.........................................................................35.50 €

La Figue AOP........................................................................................................................................9.50 €

Saint Joseph « La Fagottes » AOP .........................................................................11.50 €

Crozes Hermitage « Maxime Chomel » AOP ............................................10.50 €

Châteauneuf du Pape «Télégramme » AOP..........................................37.50 €

CARTE DES VINS
Toute une gamme d’accords à composer.

Vin d'honneur, buffet, repas, brunch…
un choix de vins élargi est un élément clé pour un mariage réussi.

C'est pourquoi nous avons sélectionné, pour vous, une carte des vins épanouie qui
sait répondre à toutes les attentes.

Au cours du repas, vous pouvez ainsi alterner blanc et rouge pour composer des
accords mets/vins à votre convenance, du plus classique au plus surprenant. Au

fromage et au dessert, vous pouvez proposer un vin différent, à vos invités.
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